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Commissione mensa 2022-26 1.C. Alberto Sordi
Verbale n.2 del 01/06/2022
Plesso infanzia Via Zanardini

Sopralluogo effettuato da Monica Chevalier e Daniela Santilli in data 01/06/2022 alle ore 11.15 circa, dopo
aver indossato il kit di protezione fornito dal personale.

Sono presenti per |a ditta appaltatrice la cuoca/capo servizio (M.M.) e I'assistente (B.).
Si procede alla verifica delle problematiche riscontrate nel precedente sopralluogo:

o Nonostante ripetute promesse non é stata ripristinata la situazione igienica del tubo di scolo
proveniente dal tetto che passa nel refettorio il quale si presenta scrostato e arrugginito.

e [l tritacarne/monoriduttore, rotto dal 2020 e sempre segnalato in corso di sopralluogo, non é stato
riparato o sostituito. La ditta ha provveduto a far pervenire alla mensa, qualora il menu provveda
polpette, la carne gia tritata dal fornitore. Tuttavia si evidenzia che questo macchinario dovrebbe
essere utilizzato anche per grattugiare il formaggio e invece al momento il personale deve
arrangiarsi con un affettaverdure con risultati parzialmente accettabili.

e Nella dotazione del materiale monouso continuano a non essere presenti i coltelli.

Riguardo all’igiene degli ambienti si riscontra una buona situazione complessiva di pulizia e ordine della
cucina, della dispensa e del refettorio. Quest’ultimo non & al momento utilizzato in quanto i bambini
continuano a mangiare in classe per prevenzione Covid-19. La cucina si presenta ordinata e pulita, sono
presenti sui piani di lavoro solo le attrezzature in uso. Sono stati passati in rassegna tutti i prodotti presenti
in dispensa e nei frigoriferi, il personale ha mostrato tutte le etichette e le date di scadenza che sono

risultate corrette.
Si riportano le seguenti osservazioni:
¢ Il montante della porta della cucina &€ molto arrugginito e necessita di manutenzione

I menu del giorno avrebbe previsto lasagna, carote stufate, pane e gelato. Il menu servito &: Pasta al sugo
di spigola, frittata, spinaci all’olio, pane, gelato. Il personale fa presente che & stato effettuato uno scambio
parziale con il menu del 31/05 per motivi di approvvigionamento degli ingredienti. Si & verificata la
rispondenza delle ricette con quelle proposte dal municipio.

Il servizio si & svolto in orario in classe. Le superfici sono state sanificate prima dell’utilizzo, i pasti serviti in
appositi piatti bipartiti monouso e richiudibili. | bambini hanno mostrato di gradire il pasto, con qualche
prevedibile rimostranza per gli spinaci. La commissione procede agli assaggi e valuta positivamente la
gradibilita dei piatti. Si osserva quanto di seguito:

e Nella pasta con la spigola sono state trovate delle lische.

Il sopralluogo si conclude alle ore 14.00.
Null’altro da segnalare.

Roma 01/06/2022
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